O SHAKER

INICIO:
MIERCOLES 05 DE AGOSTO.
FRECUENCIA:

T0DOS LOS MIERCOLES.
FECHAS:

05,12,19 Y 26 DE AGOSTO.
02 Y09 DE SEPTIEMBRE,
HORARIO:

09:00 AM. - 12:00 PM.

ESPECIALIZACION

BAR (€ :




Sesion 01:
Introduccion al bar catering.

* Tipos de eventos: sociales, corporativos y
marcas.

« Planificacidn y cronograma del servicio.

* Roles del bartender y coordinacion con el
cliente y proveedores.

* Flujo completo de un evento, del montaje al
cierre.

Sesion 02:
Logistica y operacion.

« Montaje y organizacion de la barra.

« Equipamiento, transporte y cadena de frio.

« Gestion de hielo, cristaleria e insumos.

« Optimizacion de recursos para un servicio
eficiente.

Sesion 03:
Mise en place para eventos.

« Rendimientos de frutas y produccion eficiente.

- Elaboracidn de jarabes, cordiales e infusiones.

« Decoraciones y conservacion de insumos.

« Organizacion del trabajo para grandes
voliimenes.

Sesion 04:
Cocteleria para eventos.

» Batch cocktails y calculos de dilucion.

» Cdcteles de autor y clasicos de alta demanda.
» Cocteleria en draft y servicio de alto volumen.
« Personalizacion y presentacion de cocteles.

Sesion 05:
Costeo y rentabilidad.

« Costeo de cocteles y eventos.

» Calculo de precios y margenes de ganancia.
» Presupuestos y planificacion de compras.

- Estrategias para maximizar la rentabilidad.

Sesion 06:
Gestion del negocio.

« Elaboracidn de cotizaciones profesionales.

« Marketing y posicionamiento de marca.

* Redes sociales y captacion de clientes.

* Herramientas para desarrollar tu propio servicio
de bar catering.

_ A

ESPECIALIZACION

BAR '
GESTI(%Z%
e



¢

DANIEL GUTIERREZ B.

Director de Shaker Bartender School y
fundador de Bar Derrama, empresa especializada
en bar catering y experiencias para eventos.

Con mas de 29 anos de experiencia en la industria
de bebidas y hospitalidad, ha desarrollado una
destacada trayectoria como bartender, sommelier,
catador y gestor del pisco.

A lo largo de su carrera ha formado parte de
reconocidas  organizaciones como Central
Restaurante, JW Marriott Lima y Hilton Lima
Miraflores, ademas de desempenarse como
Brand Ambassador de importantes marcas del
sector.

Su experiencia en la planificacion, gestion y
ejecucion de eventos le permite aportar una vision
practica y estratégica sobre el negocio del bar
catering y la organizacion de eventos exitosos.
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O SHAKER

INSCRIPCIONES:

Av. César Vallejo 499, Lince - Lima.

« Teléfono: 404 8738 - 964 882 533

« WhatsApp: 964 882 533

« info@shakerbartenderschool.com

* Inversion: S/. 700 soles (tinico pago)

* Puedes separar tu vacante con 100 soles y
cancelar el restante hasta el dia del inicio.

* Depdsito en Cuenta Corriente BCP:
PERU CAPITAL CIEN SAC
1941092310093.
Cuenta interbancaria
00219400709231009390.

* ACEPTAMOS TODAS LAS |
TARJETAS DE CREDITO Y DEBITO.

MATERIAL INCLUIDO:

« Recetario de cocteles para eventos.

« Plantillas de costeo y batch cocktails.

« Formatos de cotizacion e inventario.

« Tablas de rendimiento de frutas y mise en
place.

« Checklists y herramientas de gestion para
eventos.
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